LIGHT LUNCH

12.00 | 15.00

ap
&R PIZZE

MARGHERITA €9

Salsa di Pomodoro, Mozzarella & Basilico
Bread, Ham, Edamer

Brot, kochschinken, Edamer

PROSCIUTTO E FUNGHI € 12

Salsa di Pomodoro, Mozzarella, Funghi trifolati, Prosciutto cotto

/ Tuscan bread with
cereals, bacon, smoked provola /
S A P 0 R | TA € ‘| 2 Toskanisches Brot mit Getreide, Speck,
geraucherter Provola
Salsa di Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante, Gorgonzola D.O.P.

VEGETARIANA €10

Salsa di Pomodoro, Mozzarella, Verdure grigliate, Origano, Olio Evo T e

provola / Getreidebrot, gegrilltes Gemiise,
geraucherte Provola Kase

PINSA

ROMANA

ISCHIA™ €12

Pinsa Romana, Speck Alto Adige, Mozzarella,
Pomodorini & Funghi trifolati

Pinsa Romana, Speck Alto Adige, Mozzarella, Tomatoes

& Sautéed mushrooms / Pinsa Romana, Sudtiroler Speck,
Mozzarella Kase, Kirschtomaten & Steinpilze

NISIDA €12

Pinsa Romana, salsa di Pomodoro, Burrata,

Olive taggiasche, Pesto di Basilico

Pinsa Romana, Tomato sauce, Burrata, Taggiasche olives,
Basil pesto / Pinsa Romana, Tomatensauce, Burrata Kase,
Taggiasca-0liven, Basilikumpesto

SANT'ANTIOCO €10

Pinsa Romana, Mozzarella, Cacio & Pepe




LIGHT LUNCH

Bd INSALATE

SALAD /7 SALAT

CAESAR SALAD €15

Insalata, Crostini di pane, Scaglie di Grana, Pollo alla piastra, Pancetta croccante, Salsa Caesar
Salad, Croutons, Parmesan flakes, Grilled chicken, Crispy bacon, Caesar sauce
Kopfsalat, Croltons, Grana Padano Flocken, gegrillte Hiihnerbrust, knuspriger Bauchspeck, Caesar Sofie

CAPRESE €12

Pomodoro nostrano di Cavallino, Burrata, Basilico
Local tomato from Cavallino, Burrata, Basil
Lokale Tomaten Tomaten aus Cavallino, Burrata, Basilikum

INSALATA DI PATATE ALLA GRECA- €12

Patate lesse, Olive Kalanata, Cipolla rossa di Tropea, Pomodorini ciliegino, Feta greca, Origano secco,

Olio Evo, Prezzemolo / Boiled potatoes, Kalanata olives, Red onion from Tropea, Tomatoes, Greek Feta,
dried oregano, olive oil, parsley / Salzkartoffeln, Kalanata Oliven, rote Zwiebel aus Tropea, Kirschtomaten,
griechischer Feta Kase, getrockneter Oregano, Olivendl, Petersilie

CARLOFORTINA €12

Pomodori Tricolore, Pesto di Basilico, Burrata
Tomatoes, Basil pesto, Burrata / Tomaten, Basilikumpesto, Burrata Kase

CATALANA DI GAMBERONI: €16

Pomodoro Tricolore, Code di Gambero al Vapore, Cipolla rossa di Tropea, Succo Arancio & Lime, Olio Evo
Tomatoes, Steamed Shrimp Tails, Red Onion from Tropea, Orange & Lime Juice, Olive oil
Tomate, gedampfte Garnelenschwanze, rote Zwiebel aus Tropea, Orangensaft & Limette, Olivenal

SIMONS'’S SALAD:+ € 14

Misticanza, Tonno pinna gialla, Uova sode, Pomodorini, Cipolla di Tropea, Acciughe del Cantabrico, Olio Evo
Mixed salad, Yellowfin tuna, Hard-boiled eggs, Tomatoes, Tropea onion, Anchovies from Cantabric sea, Oliveoil
Gemischter Salat, Gelbflossenthunfisch, gekochte Eier, Kirschtomaten, Zwiebeln aus Tropea, Sardellen aus Kantabrien, Olivenol

E PER | NOSTRI BAMBINI

V] f ) AND FOR OUR KIDS | UND FUR UNSERE KINDER

COTOLETTA DI POLLO cON PATATE FRITTE !

Chicken schnitzel with french fries | Hiihnchenschnitzel mit Pommes frites

CHICKEN NUGGETS
PATATE FRlTTE ! French fries | Pommes frites

ALLERGEN LIST

1. Gluten | 2. Crustaceans | 3. Eggs | 4. Fish | 5. Peanuts | 6. Soy | 7. Milk and Lactose | 8. Nuts | 9. Celery | 10. Mustard | 11. Sesame Seeds |
12. Sulfur dioxide and sulphites | 13. Lupins | 14. Molluscs -




